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EL GALLEGO CARRERARE /OQJA/U’\ B
20DUCTO DE ESPARA - CONTRNE SUFTCY L: 0/

Vino de intensos aromas a frutos rojos,
hierbas de monte y especias dulces.

Fase visual:
Vino de color rojo cereza brillante,
de intensidad y capa media.

Fase olfativa:

Destaca el intenso aroma a frutos
rojos, caracteristicos de la variedad
Mencia.

Fase gustativa:

En boca, destaca su equilibrio,
frescura, intenso sabor afrutado, con
acidez bien integrada con los taninos,
muy varietal.

Variedad de Uva:
Mencia 100% (13,5 vol.)

Maridaje:
Pescados, carnes y quesos.
Temperatura de servicio: 12-15 °C

Bodega A Carqueixa, (Fidel Gallego Carreira), Lugar A Carqueixa,16 Proendos, Sober (Lugo)
Tfno 982 400 825 - C.P. 27460 -

info@bodegaacarqueixa.com




